ABLANDO CON BUEYES

José Gordon llega a Madnidfusion con un tratado bajo el brazo sobre la maduracion de las cames.

Le avalan veinte anos de dedicacion, esfuerzo e iluson, que reafirman su conoamiento en la matena precedido por
el éxito de su proyecto. Pocos como este emprendedor conocen de primera mano el ongen, la edad, la raza,

los procesos de conservacion, el comportarmiento de cames procedentes de bueyes

cargados de anos y kilos y el fenomeno de las maduraciones,
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CHULETON
DE BUEY :
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