XX JORNADAS /
GASTRONOMICAS DE EXALTACION
DE LAS CARNES DE BUEY.

3 DE MARZO — 27 DE MARZO 2026

Australia

Las Jornadas son testigo de nuestra historia. Son la posibilidad de
conectarnos con la parte mds bonita de las personas, con la parte mds
genuina de las culturas. Signiﬁcan compartir relatos, rccuerdos, vivencias.
Nos encontramos hoy aqui reunidos, con la comida como punto de
union, para celebrar la Vida, el trabaj 0, el Csfuerzo, la amistad, la Cultura, los
rituales. Y en nuestro caso, también, honrar al bucy en torno al cual gira
todo nuestro proyecto; simbolo siempre presente para NOsOtros de
nobleza, lentitud, gcncrosidad.

140 curos por persona

. Manthuilla ahumada con pan de algas

o Uramakide gamba blanca con nuestro steak tartar

. Noqui frito relleno de chacina con salsa sweet chili

. Carpaccio de solomillo de bucy, lomo de atiin y nuez de macadamia
o Tortelloni con bechamel de cecina, manthuiﬂa tostada y salvia

«  Chistorra de buey con chimi churriy ensalada de Cherry

« Ramende presa, col china y huevo

o Pinchoala parrilla de mollcjas con verduras y salsa barbacoa

o Chuletade bucy

° Lamington dC chocolatc y COCO

° Pavlova dC {:I”UIOS ijOS con hclado dC nata

Vino El Chano

De nuestros viiedos del Valle del Jamuz



