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M E N U  H O M M A G E  

1 8 0  E U R O S  P A R  P E R S O N N E

· Entrées

· Rosbif de picaña (aiguillette de rumsteck) rôti lentement,  
oignons rouges et courge en saumure  

et crudités de carotte et céleri

· Notre classique steak tartare de hanche de boeuf,  
caviar et brioche maison

· Tiradito de longe basse maturé 6 mois,  
thon pêche artisanale et sélection de légumes

· Cecina Grande Reserve (boeuf ibérique séché)  
longue guérison, vieillie en cave

· Boudin artisanal fait dans les montagnes de León,  
cent pour cent boeuf. Avec focaccia

· Salmorejo (soupe froide) de betterave avec garniture  
de langue et amande grillée

· Nouveaux morceaux avec des différentes  
périodes de guérison

· Blettes potager gratinées au saindoux de boeuf  
avec pignons et olives noires

· Os à moelle à la braise peint en beurre au poivre noir,  
jalapeños, agrumes et toast de paprika

· Mousse à la piña colada avec confiture  
de fraises acidulée

· Côte de boeuf sélection José Gordón

· Tomate potagère

· Sorbet de pomme verte, yaourt de Coladilla  
et noisettes caramélisées

· Tarte au saindoux de boeuf, glace aux biscuits  
et mousse de chocolat blanc

M E N U  E S S E N T I E L  

1 3 0  E U R O S  P A R  P E R S O N N E

· Entrées

· Notre classique steak tartare de hanche de boeuf  
avec brioche maison

· Cecina Grande Reserve (boeuf ibérique séché)  
longue guérison, vieillie en cave

· Raviolis faits maison farcis à pastrami, avec sauce  
rose méditerranée, tomates sèches, cecina  

croustillante et croquant au fromage

· Tomate potagère

· Côte de boeuf premium

· Poivrons rouges rôtis au charbon de chêne

· Tarte au saindoux de boeuf, glace aux biscuits  
et mousse de chocolat blanc
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En lo profundo
La lentitud del tiempo

Sintiose bella




