Lote: » (significa buey) xxxx (afio y mes de entrada en
la sala de despiece, yyyy (numero correlativo anual)

Vida util: 12 meses

Condiciones de almacenamiento:
Conservar en un lugar fresco y seco,
su temperatura éptima de conservacion es sobre 2°C o
5°C

Transporte: refrigerado

Dlstrlbuye

Via de la Pl

3, 24793,
egistro sanitario:

carnesroja

N° registro sanitario: 10.024517/LF

Elaborado en: (fmbutidos J. Fernandez 5.1)
10.09433/LE

Datos del etiquetado:

El capr mo marca comercial. Razén soc
Carni rrobierzo S.L. Ovalo con nuestro

orado en / Lote / F
referente / Peso neto
/ Cédigo de

ndiciones de conservacion

Legislacion:

Real Decreto 474/2014, de 13 de junio. por la que se
aprueba la norma de calidad de derivados carnicos.

REGLAMENTO (UE) No 1169/2011 DEL
PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO de 25 de
octubre de 2011 sobre |a informacion alimentaria
facilitada al consumidor que se modifican los
Reglamentos (CE. y (CE) no 1925/2006
del Parlame nsejo, y pol
derogan la Dir va 87/2‘30 CEE de la Comis
Directiva 90/ E del Consejo, la Directiva
1999/10/CE de omision, la D\r=ctwa 2000/13/CE
del Parlamento Europeo E
2002/67/CE,y
Reglamento (CE)

608/2004 de la Comision.
Real Decreto 640/2006, de 26 de mayo ols 1€
erminadas condicior cion d= las
comunitarias en r
on y comercializacion de los productoJ
o0s.La JHHWH modificacion es por el R.D.
11.d ctubre, por el que se
nde la
eria de higiene de la
6n y comercializacion de los productos
alimenticios

slares de a

Reglamento (CE) n® 2074/ 2005, de |z comision por, de
5 de noviembre de 2005 por el que se establecen
medidas de aplicacién para determinados productos con
arreglo a lo dispuesto en en Reglamen 2004
del Parlamento Europeo y del Consejo y para la
6n de controles oficiales ¢

dispuesto en los Reglamentos ({
Parlamento Europeo y rP\ Cm*sejr y ’\ E)
del Parlame

04 de\ Jm\amemto L\ roren
n los Reglamentos (CE) m® 8
/2004 (Diario Oficial de la Unidn Europea
diciembre)

Reglamento (CE) n® 2073/ 2005 de la Comisi
de noviembre de 2005 relativo a los criterios
microbiolégicos aplicables a los productos alimenticios.

de 15

Reglamento (CE) 852/ 2004 del Parlamento Europeo y
del Consejo de 29 de abril de 2004, relativo a la higiene
de los productos alimenticios.

Reglamento (CE) 853/ 2004 del Parlamento Europeo y
del Consejo de 29 de abril de 2004, por el qu
establecen normas especificas de higiene de los
alimentos de origen animal

Reglamentos (CE) 854/2004 dlel Parlamento Furopeo y
del Consejo de 29 de abril de 2 , por el que se
establecen normas especificas ganizacion de
controles oficiales de los productos de ori igen animal
destinados a consumo humano

Real Decreto 1698/2003, de 12 de diciembre, por el
que se establecen las disposiciones de aplicacion de los
Reglamentos comunitarios sc sistema de
etiquetado de la carne de vac La Ultima modificacion
del R.D. 166 es por el Real Decreto 543/2016,
de 25 de noviembre, por el que se establecen
disposiciones de aplicacion de los Reglamentos
comunitarios sobre el sistema de etiquetado de la carne
de vacuno

R.D. 1334/ 1999, de 31 de Julio, por el que se aprueba
la Norma General de Etiquetado, Presentacién y

Publ los productos Alimenticios. (BOE n° 202
de U e
126/
norme

J15 de 27 de febrero, por el que aprueba la
general relativa a la informacio a de los
alimen wLo< que se presenten sin envas, la venta al
consumidor final y a las colectividades, de los envasados
en los lugares de venta a peticion del comprador, y de
los envasados por los titulares del comercio al por
menor

R.D. 1808/1991, menciones o marcas que permiten
identificar el lote al c enece un producto
alimenticio

EL CaPRICHO

carnesrojas@bodegaelcapricho.com

SALCHICHON

Codigo: 98437017642193

Denominacién del producto: Salchichon de buey

Ingredientes: Carne magra de buey 49%, carne de falda de buey 21%, papada de cerdo ibérica 30%,
sal, lactosa, dextrosa, especias, dextrina, azlicar, estabiizantes (E-450u, E-451i), antioxidante (E-316),
conservador (E-252) y colorante (E-120)

Contiene lactosa

Tratamientos aplicados al producto: Picado, embutido y secado

La carne de buey se une con la de cerdos ibéricos y astur-celtas para dar una mezcla riquisima con
sabor a pimienta que la hacen Unica.

Peso y medidas:

Peso aproximado de la pieza entre 500 gy 700 g
Medidas: largo 22 cm, ancho 9 cm y espesor 4 cm
1 unidad /bolsa. 35-40 bolsas/caja

Envase y embalaje:

Bolsa de plastico alimentario transparente de 40x50 cm (tara de la bolsa 40 g)
Caja de cartén de 58x40x25 cm (tara de la caja 1 kg)

Paletizado de 28 cajas por palé (tara del palé 20 kg)

Caracteristicas microbiologicas:

LEGISLACION RECOMENDACION UNIDADES

Reglamento RD3484/200

2073/2005 que es (derogada)

modificado por el

1441/2007
Aerobios mesofilos 10000 ufc/g
Listeria monocytogenes vida util 100 ufc/g
Salmonella Ausencia /25g

Caracteristicas organolépticas:
Color rosado. Aspecto consistente. Sabor noble con aromas de pimienta. Aspecto, con solera.

Otras caracteristicas:

Ausencia de organismos genéticamente modificados (OGM)
Apto para cliente celiaco

No apto para cliente halal

No apto para cliente kosher

Informacién nutricional:

Valor energético 520 kcal
Grasas: 411g
de las cuales saturadas, 168¢
Hidratos de carbono: 3g
de los cuales azticares 0,38¢g
Proteinas: 278¢g
3,16g
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