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Vida util: 26 meses

Condiciones de almacenamiento:

Conservar en un lugar fresco y seco
Transporte: Atemperatura ambiente

Distribuye:

Carnicas Carro Bierzo S.L. Via de la Plata 3, 24793,
Valderrey, Leon. CIF:B24581761. Teléfono, +0034
987664227. carnesrojas@bodegaelcapricho.com
N° registro sanitario: 10.024517/LE

N° registro sanitario 10.13777/LE
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MORCILLA

Codigo: 8437017642121

Denominacion del producto: Morcilla

Ingredientes: Cebolla, sangre de buey (10%), sebo de buey (10%), pan (harina de trigo, agua, sal y levadura),
pimenton, sal y ajo

Alérgenos: contiene gluten.

Tratamientos aplicados al producto: Picado, mezclado y amasado, introduccion en un tarro de cristal con
tapa metdlica. Esterilizacion en autoclave 110°C durante 90 minutos.

La morcilla de Ledn es un producto tradicional tipico de la regién, cuyos principales ingredientes son
la sangre y la cebolla. Es junto con la cecina uno de los productos mas representativos de la cocina
leonesa. El Capricho® siguiendo su linea de productos artesanos de alta calidad presenta su morcilla
de buey. Para prepararla, poner el contenido del bote en una sartén a fuego lento, sin aceite, durante
unos diez minutos aproximadamente.

Peso y medidas:
Peso neto 200 g. Peso bruto 383 g. Didmetro 8,5 cm. Altura 6,8 cm

Envase y embalaje:

Tarro de cristal con tapa metélica

Caja de carton de 40x35x20 cm (tara de la caja 550 g)
30 tarros/caja

Caracteristicas microbioldgicas:

LEGISLACION RECOMENDACION UNIDADES
Reglamento CRITERIO INTERNO

2073/2005 que es

modificado por el

1441/2007
Aerobios mesofilos <10 ufc/g
Aerobios termdfilos <10 ufc/g
Anaerobios mesofilos <10 ufc/g
Anaerobios mesofilos sulfito-reductores <10 ufc/g
Anaerobios termdéfilos <10 ufc/g
Listeria monocytogenes vida util 100 ufc/g
Listeria monocytogenes antes de su venta Ausencia /25g

Caracteristicas organolépticas:
Color negro. Textura blanda y untable. Sabor dulce, profundo y fino.

Otras caracteristicas:

Ausencia de organismos genéticamente modificados (OGM)
No apto para cliente celiaco

No apto para cliente halal

No apto para cliente kosher

Informacion nutricional:

Valor energético: 222 keal/ 932 kJ
Grasas: 1844 g
de las cuales saturadas: 9248
Hidratos de carbono: 9468
de los cuales aztcares: <2g
Proteinas: 450¢g
. 155¢g
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